antica abbazia

RESTAURANT & PIZZERIA

@

MOZZARELLA SENZA LATTOSI0

grano

|-NOSTRI
IMPASTI

CLASSICO DELLA CASA

lavorato con metodologia indiretto biga a lunga matura-
zione con farine di tipo 0, semole di cereali e germe di

INTEGRALE |1

realizzato con farine integrali e macinate a pietra, sele-

zionate nei mulini del vicentino

Vizze (lussiche

le immancahili

MARGHERITA pomodoro e mozzarella |6.5
BUFALA pomodoro, bufala trevigiana km 0 e basilico |9.5

MARINARA pomcn:?o pomodorino spadellato, aglio
e origano [5.5

ESTIVA pomodoro, mozzarella, pomodorino spadellato
e basilico 18.5

CRUCCA® pomodoro, mozzarella e patate fritte |9

VEGETARIANA pomodoro, mozzarella e verdure
miste |9

QUATTRO FORMAGGI pomodoro, mozzarella e
quattro formaggi |9

MODA pomodoro, mozzarella e verdure alla griglia |9.5

ofi mate
TONNO E CIPOLLA pomodoro, mozzarella, tonno e
cipolla |10
ROMANA pomodoro, mozzarella, carciofi, acciughe e
origano |9.5
SICILIANA pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi,
olive e origano |10

NAPOLETANA pomodoro, mozzarella, acciughe e
origano |9

FRUTTI DI MARE* pomodoro, mozzarella, calamari,

gamberi e polipo [13.5

diTena
SAN DANIELE pornodoro, mozzarella e prosciutto San
Daniele riserva dop |13

TIROLESE pornodoro, mozzarella, gorgonzola dop e speck
dellAlto Adige |11

PROSCIUTTO E FUNGHI pormodoro, mozzarella,
prosciutto cotto e funghi |9

CALZONE pomodoro, mozzarella prosciutto cotto e
funghi 9.5

QUATTRO STAGIONI pomodoro, mozzarella, pro-
sciutto cotto, carciofi e funghi |10

CAPRICCIOSA pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
carciofi e funghi [10

PORCHETTA pomodoro, mozzarella e porchetta artigia-
nale d'abbazia [11

DIAVOLA pomodoro, mozzarella e spianata calabra
|8.5

VIENNESE pomodoro, mozzarella e wiirstel |8

DELIZIA pomodoro, mozzarella, Philadelphia, noci e
speck |12.5

PUGLIESE pomodoro, mozzarella, cipolla |7.5
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SENZA GLUTINE MORBIDO" A DOPPIA COTTURA |3

impasto realizzato unendo pil farine senza glutine, cot-
to a vapore e ultimato a secco, cos da essere morbido

allinterno e croccante fuor. *Prodotto artigianale di nostra
produzione abbattuto in loco e surgelato. Gl ingredienti sono garan-
titi gluten free, ma lavoriamo in ambiente non privo di accidentali

contaminazioni
Fizze Sf?ewo[v

DJ L'ANTICA ABBAZIA pormodoro, funghi porcini melanzane fritte, culatello, burrata e pistacchi Bronte dop [15

- [P NORAH' S PIZZA mozzarella, pulled beef Norah's, cipolla caramellata e burrata affumicata |15

BJ TRONCHETTO pizza arrotolata con bufala trevigiana km0, pomodorino spadellato, basilicq prosciutto San Daniele riser-
va dop, rucola e Grana Padano dop a scaglie |15

i] BASTARDA D'AUTUNNO pomodoro, formaggio Bastardo del Grappa, carpaccio di manzo Norah's, rucola e funghi ma-
rinati |15

i] BRONTE mozzarella, burrata, mortadella e granella di pistacchio di Bronte dop |15

E}J ZUCCONA pomodoro giallo, salsiccia (Societa Agricola Ceron), zucca, Gorgonzola dop e olive Kalamata |14
EDHALLOWEEN fior dilatte veneto, zucca, pancetta e ricotta affumicata |13

E}J SFIZIOSA fior di latte veneto, zucca, fonduta di Taleggio e speck croccante |14

) PARMIGIANELLA salsa rustica, fior di latte veneto, basilico, Grana Padano dop, melanzane fritte e salsiccia (Societa
Agricola Ceron) |13

E]J QUADROTTO CLASSICO bordi ripieni di ricotta fresca e friarielli, al centro salsa rustica, bufala trevigiana km0 e
basilico |13

iJ QUADROTTO DI BRONTE bordi ripieni di ricotta fresca al pistacchio di Bronte dop, speck riserva, al centro salsa
rustica, bufala trevigiana km 0 e pomodorini spadellati |15

D QUADROTTO D’AUTUNNO bordi ripieni di zucca e Gorgonzola dop, al centro fior di latte veneto, funghi misti e sal-
siccia (Societa Agricola Ceron) |14

m] MIELE DEL GRAPPA mozzarella, formaggio di capra affinato nel fieno di montagna, olive nere, pomodaori secchi,
pepe e miele del Grappa al tarassaco [14

D MEDITERRANEA pomodoro giallo, bufala trevigiana kmo, olive nere Kalamata, pomodori secchi, ricotta affumicata e
basilico [13

ﬂ] FRIARIELLI fior di latte veneto, friarielli e salsiccia (Societa Agricola Ceron) |12
[j] LA VEGANA pomodoro giallo, zucea, funghi misti e noci |13
ﬂ] TARTUFATA bufala trevigiana km0, crema di tartufo, funghi porcini, bresaola, Grana Padano dop a scaglie e rucola [15

E}J PORCINI E CRUDO pomodoro, fior di latte veneto, funghi porcini e prosciutto San Daniele riserva dop |15
EIJ LA CARBONARA mozzarella, crema duovo, pecorino romano dop a scaglie, guanciale al pepe croccante |11
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LE PIZZE
STORICHE

REGINA MARGHERITA pomodoro, fior di
latte veneto, pomodorino spadellato, Grana Pa-
dano dop e basilico |9

BOSS pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
spianata calabra e cipolle |11

BOMBA pomodoro, mozzarella cipolla, cap-
peri, gorgonzola, olio con aglio, acciughe, pepe-
roncino e spianata calabra [13

MONTE GRAPPA pomodoro, mozzarella,
formaggio Morlacco del Grappa e salsiccia

(Societa Agricola Ceron) |11

KM O pomodoro, mozzarella, formaggio
Morlacco del Grappa e coppa di Borso |11

SANTA FELICITA pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto, carciofi, funghi e sopressa
veneta |13

TRICOLORE pomodoro, mozzarella, bresa-
ola rucola e grana |13

4X4 pomodoro mozzarella, gorgonzola e
speck, Asiago stagionato dop e spianata ca-
labra, Morlacco e sopressa veneta, brie e por-
chetta artigianale dAbbazia [14

TIPICA pomodoro, mozzarella, Asiago sta-
gionato dop, patate al forno e salsiccia (So-
cieta Agricola Ceron) |12

LE PIZZE CON LA

nestia Ferchella

ARTIGIANALE D'ABBALIA

ﬁ] MAIALINA pomodoro, bufala trevigiana
kmO0, porchetta artigianale, funghi misti e fon-
duta di Taleggio |15

D PORCHETTOSA mozzarella, formag-
gio di capra affinato nel fieno di montagna,
porchetta artigianale d'abbazia e senape al
miele |14

D CISALPINA mozzarella, brie, pomodorino
spadellato e porchetta artigianale d'abbazia |13
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la cucina

ANTIPASTI

TAGLIERE MISTO | 12
selezione di affettati e formaggi

FRA’ TIPICO 113
polenta, misto funghi, formaggio Morlacco e sopressa

PRIMI

BIGOLI FRA’ ANARA | 14
bigoli fatti in casa trafilati al bronzo con ragu d’anitra profumato alla salvia

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 19.5
pasta fresca all'uovo con ragu di manzo Norah's

SECONDI

FRA’ MAIALINO 1 16
guancetta di maiale alla birra, servita con polenta e verdure cotte

TAGLIATA DI MANZO | 26
filetto di manzo Irlanda alla griglia, servita con patate al forno e verdure cotte

DOLCE

MILLEFOGLIE | 7
millefoglie espressa alla crema d’Abbazia e vaniglia



